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ALCUNI PICCOLI SUGGERIMENTI… 
 

 
-Questo olio è stato imbottigliato con uno speciale 
tappo di silicone usando la tecnica del sottovuoto, al 
fine di preservare nel tempo le caratteristiche 
chimiche ed organolettiche del prodotto. Questo 
particolare metodo può in alcuni casi rendere difficile 
l’operazione di apertura della bottiglia. Vi 
consigliamo quindi di usare un cavatappi ad “alberello”, 
comune in molte delle nostre case, come quello che vi 
mostriamo nella figura sotto. In alternativa vanno bene 
tutti i tipi di cavatappi professionali per vino, poco 
indicati sono i cavatappi semplici (tipo quelli usati 
nei ristoranti), che non avendo punti di appoggio non 
hanno la forza sufficiente per alzare il tappo. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
-Una volta aperta la bottiglia 
potete usare un versatore 
(meglio se di plastica e con 
cappuccio richiudibile), non lasciate comunque mai 
l’olio aperto a contatto con l’aria per troppo tempo e 
chiudete sempre la bottiglia dopo l’utilizzo con un 
tappo di sughero o di plastica. Altro accorgimento 
importante è quello di tenere il prodotto lontano da 
possibili fonti di calore. 
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-Alcuni di voi ci hanno chiesto come riutilizzare le 
bottiglie una volta finito il  
prodotto, spazio alla fantasia! Noi vi consigliamo  di 
usarle come vasi per i fiori o semplicemente come 
soprammobili, potete anche provare a decorarle a vostro 
piacimento e comunque sono adattissime a contenere 
l’olio, sia perché impediscono alla luce di danneggiare 
il prodotto, sia perché sono molto carine da portare in 
tavola… E se qualcuno di voi ce le vuole rimandare per 
riaverle piene, contattateci! Troveremo insieme la 
soluzione migliore per accontentarvi. 


